Ogtoszenie powigzane:

Ogtoszenie nr 269938-2013 z dnia 2013-07-10 r. Ogtoszenie o zamdwieniu - Kalisz
1. Przedmiotem zamdwienia jest Swiadczenie ustug catodziennego zywienia dla mtodziezy

przebywajgcej w Bursie Szkolnej Nr 1 im. Janusza Korczaka w Kaliszu przy ul. Przemystowej 1. 2.
taczna powierzchnia stotéwki wraz z pomieszczeniami...
Termin sktadania ofert: 2013-07-19

Numer ogtoszenia: 270338 - 2013; data zamieszczenia: 11.07.2013

OGLOSZENIE O ZMIANIE OGLOSZENIA
Ogtoszenie dotyczy: Ogtoszenia o zamowieniu.
Informacje o zmienianym ogtoszeniu: 269938 - 2013 data 10.07.2013 r.

SEKCJA I: ZAMAWIAJACY

Centrum Ksztatcenia Ustawicznego i Praktycznego, ul. Handlowa 9, 62-800 Kalisz, woj. wielkopolskie,
tel. 62 753 22 47, fax. 62 753 22 47.

SEKCJA 1I: ZMIANY W OGtOSZENIU

11.1) Tekst, ktéry nalezy zmieni¢:
e Miejsce, w ktérym znajduje sie zmieniany tekst: 11.1.4.

e W ogloszeniu jest: 1. Przedmiotem zamdéwienia jest Swiadczenie ustug catodziennego
zywienia dla mtodziezy przebywajacej w Bursie Szkolnej Nr 1 im. Janusza Korczaka w Kaliszu
przy ul. Przemystowej 1. 2. tgczna powierzchnia stotowki wraz z pomieszczeniami
pomocniczymi wynosi 90 m2. 3. Wykonawca zobowigzany bedzie do wykonania ustugi
zywienia w formie cateringu z cze$ciowym wykonaniem positkdw, ktére musza by¢
przygotowywane partiami ze wzgledu na dtugos¢ wydawania positkdw, na bazie istniejgcej
kuchni mieszczacej sie przy ul. Przemystowej 1. 4. Wykonawca zobowigzany jest do
przygotowania i wydawania trzech positkéw dziennie przez 5 dni w tygodniu dla 150
wychowankdéw Bursy Szkolnej Nr 1 z zastrzezeniem pkt. 5. w dniach nauki szkolnej z
uwzglednieniem przerw $wigtecznych, wakacji i ferii oraz absencji chorobowej ucznia.
Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do sktadania zamdwien na positki w sobote i niedziele po
uprzednim zgtoszeniu. 5. Kazdy wychowanek moze przygotowac i wynies¢ ze stotowki drugie
$niadanie. 6. Koszt surowca przeznaczonego na wyzywienie na jedng osobe dziennie musi
wynosic¢ 10,80 zt. 7. Wykonawca zobowigzany jest do terminowego wydawania positkdw
zgodnie z ustalonymi z Zamawiajgcym godzinami positkdw. 8. Zapotrzebowanie na positki
bedzie sktadane codziennie przez osobe wyznaczong do kontaktu z upowazniong osobg ze
strony Wykonawcy wg ustalonego harmonogramu. 9. Positki muszg by¢ przygotowane
estetycznie i wydawane w formie stotu szwedzkiego. Potrawy gorgce wydawane mogg byé w
formie porcjowanej z wytgczeniem zimnych dodatkédw wchodzacych w sktad dania gorgcego.
Wszystkie positki muszg by¢ podane na zastawie stotowej. 10. Positki obiadowe lub inne


http://bzp0.portal.uzp.gov.pl/index.php?ogloszenie=show&pozycja=269938&rok=2013-07-10

dania gorgce muszg by¢ wydawane z bemardéw i podgrzewaczy oraz posiada¢ odpowiednig
temperature zgodnie z obowigzujgcymi normami. 11. Wykonawca musi przedstawié
Zamawiajgcemu z tygodniowym wyprzedzeniem dekadowy jadtospis autoryzowany przez
dietetyka z okresleniem sktadu positku, kalorycznosci i gramatury do stwierdzenia zgodnosci z
umowa. Zamawiajgcy w ciggu trzech dni od ztozenia przez Wykonawce dekadowego
jadtospisu ma prawo do dokonywania w nim zmian w przypadku stwierdzenia niezgodnosci z
umowa. Wykonawca ma obowigzek uwzglednienia zmian. 12. Wykonawca zapewnia
urozmaicone positki, dania gorgce, owoce i warzywa w zaleznosci od sezonowosci. 13. W
okresie tygodniowym struktura positkéw musi uwzglednia¢: a) Sniadania - pieczywo mieszane
(zytnie, ciemne, pszenne, w tym butki), masto, wyroby wedliniarskie (drobiowe i wieprzowe),
produkty mleczne: jogurt, mdsli z mlekiem, ptatki z mlekiem, twardg, sery z6tte, biate, sery
topione i wedzone, herbate, kakao/kawe zbozowsg, jaja, grzane kietbasy i parowki, dzem,
midd, pasty rybne, miesne, jajeczne, ryby, sledzie, warzywa surowe, np. pomidory, ogérki
Swieze, papryke, rzodkiewki, sataty, dodatki: ketchup tagodny i pikantny, chrzan, musztarda,
majonez, koperek, szczypiorek itp. Kazde $niadanie musi sktadaé sie z nastepujgcych
produktéw: miesnych, nabiatowych, minimum dwdch rodzajéw warzyw i pieczywa
mieszanego. b) Struktura obiaddw - Obiady muszg sktadad sie z dwdch dan (zupa i drugie
danie). W ramach tzw. drugiego dania w tygodniu muszg by¢ podane trzy obiady miesne, z
uwzglednieniem miesa wieprzowego, drobiowego i wotowego (w tym dwa obiady w formie
nie zmielonej), jeden obiad z rybg, jeden obiad bezmiesny w postaci np. pierogéw,
makarondw, nalesnikow itp., Do czterech obiadéw w tygodniu oprdécz ziemniakow (z
wykluczeniem ziemniakdw puree w proszku), kasz i ryzu dodatkiem muszg by¢ gotowane
warzywa lub suréwka. Do kazdego obiadu musi by¢ podany kompot. c) Struktura kolacji -
pieczywo mieszane (zytnie, ciemne, pszenne, w tym butki), masto, herbate, wyroby
wedliniarskie (drobiowe i wieprzowe), produkty mleczne, np. twardg, sery z6tte, biate, sery
topione i wedzone, jaja, dzem, pasty rybne, miesne, jajeczne, warzywa surowe, np.
pomidory, ogérki swieze, papryke, rzodkiewki, sataty, dodatki: ketchup fagodny i pikantny,
chrzan, musztarda, majonez, koperek, szczypiorek itp. Kazda kolacja musi sktadac sie z
nastepujacych produktéw: miesnych, nabiatowych, minimum dwdéch rodzajow warzyw i
pieczywa mieszanego. Oprécz w-w produktow na kolacje w tygodniu muszg by¢ podane
zamiennie dwa dania na ciepto (np. fasolka po bretonsku, bigos, nalesniki, omlety z
dodatkami itp.) i dwie satatki bez dodatku makaronu (np. satatki sledziowe, rybne, z drobiem,
warzywne itp.). Przynajmniej raz dziennie do positku musi by¢ podany dodatek w postaci
owocu, ciasta (drozdzéwki, paczka, racucha itp.) . 14. Wykonawca zobowigzany jest do
przygotowania potraw swigtecznych i okolicznosciowych, ktére muszg by¢ podane na
zastawie stotowej Wykonawcy w uzgodnieniu z Zamawiajgcym w tygodniu poprzedzajgcym
Swieta Bozego Narodzenia, Wielkanocy, Ttusty Czwartek oraz Miedzynarodowy Dzien Dziecka
Kolacja wigilijna musi uwzgledniac nastepujgce potrawy: zupe grzybowa, rybe smazong, w
tym karp, pierogi z kapustg i grzybami, kapuste z grochem, rybe po grecku, sledzie, makietki,
makowiec, kompot z suszu. Sniadanie wielkanocne musi uwzglednia¢ nastepujgce potrawy:
jajko z majonezem, kietbase biatg, szynke wysokiej jakosci, satatke z wiosennych warzyw,
babke piaskowg i sernik. W Ttusty Czwartek Wykonawca musi dotgczy¢ do jednego z positkéw
paczki.W Miedzynarodowym Dniu Dziecka Wykonawca musi przygotowac¢ dodatkowy
positek, ktéry obejmowac bedzie ciasto, suche ciastka, cukierki czekoladowe, kawe/herbate.
15. Do oferty nalezy dotaczy¢ przyktadowy dekadowy jadtospis oraz jadtospis zawierajgcy



potrawy swigteczne i okolicznosciowe z okresleniem gramatury wymienione w pkt 13. i pkt
14. SIWZ. Jesli oferta nie bedzie spetniata ww. wymagan, nie bedzie uwzgledniana przy
ocenie. 16. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do niewykorzystania petnej ilo$ci zaméwienia
w okresie realizacji umowy. 17. W przypadku wczesniejszego wyjazdu wychowankdw z Bursy
i po uprzednim zgtoszeniu przez Zamawiajgcego, Wykonawca jest zobowigzany przygotowac
suchy prowiant dla mtodziezy w ramach ustalonej stawki. 18. Wydawanie positkdw moze
odbywac sie na podstawie bondw zywieniowych. Wykonanie bonéw nalezy do Wykonawcy,
ktdry dostarcza je Zamawiajagcemu na tydzien przed danym miesigcem. 19. Wykonawca
zobowigzuje sie do utrzymania czystosci i porzgdku na terenie kuchni oraz estetycznego
wyglgdu stotdwki w okresie obowigzywania umowy. 20. Wykonawca jest zobowigzany
zapewnic dla pracownika/pracownikéw wydajgcych positki odziez ochronng. 21. Zamawiajgcy
zastrzega sobie prawo biezgcej kontroli w zakresie realizacji przedmiotu zamdwienia przez
osoby wyznaczone przez Zamawiajgcego. 22. W przypadku kontroli przeprowadzonej przez
Panstwowg Inspekcje Sanitarng, Wykonawca zobowigzany jest przekazad jej wyniki tj.
kserokopie protokotéw Zamawiajgcemu. 23. Szczegdtowy zakres i warunki realizacji zostaty
okreslone w projekcie umowy stanowigcym zatgcznik do SIWZ. 24. Zamawiajacy zaleca
dokonanie wizji lokalnej udostepnianych pomieszczen przed przystgpieniem do przetargu...

W ogtoszeniu powinno by¢: 1. Przedmiotem zamdwienia jest Swiadczenie ustug
catodziennego zywienia dla mtodziezy przebywajgcej w Bursie Szkolnej Nr 1 im. Janusza
Korczaka w Kaliszu przy ul. Przemystowej 1. 2. tgczna powierzchnia stotowki wraz z
pomieszczeniami pomocniczymi wynosi 90 m2. 3. Wykonawca zobowigzany bedzie do
wykonania ustugi zywienia w formie cateringu z czesciowym wykonaniem positkéw, ktdre
muszg by¢ przygotowywane partiami ze wzgledu na dtugos¢ wydawania positkdow, na bazie
istniejgcej kuchni mieszczacej sie przy ul. Przemystowej 1. 4. Wykonawca zobowigzany jest do
przygotowania i wydawania trzech positkéw dziennie przez 5 dni w tygodniu dla 150
wychowankdéw Bursy Szkolnej Nr 1 z zastrzezeniem pkt. 5. w dniach nauki szkolnej z
uwzglednieniem przerw $wigtecznych, wakacji i ferii oraz absencji chorobowej ucznia.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do sktadania zamoéwien na positki w sobote i niedziele po
uprzednim zgtoszeniu. 5. Kazdy wychowanek moze przygotowac i wynies¢ ze stotowki drugie
$niadanie. 6. Koszt surowca przeznaczonego na wyzywienie na jedng osobe dziennie musi
wynosic¢ 10,80 zt. 7. Wykonawca zobowigzany jest do terminowego wydawania positkdw
zgodnie z ustalonymi z Zamawiajgcym godzinami positkdw. 8. Zapotrzebowanie na positki
bedzie sktadane codziennie przez osobe wyznaczong do kontaktu z upowazniong osobg ze
strony Wykonawcy wg ustalonego harmonogramu. 9. Positki muszg byc¢ przygotowane
estetycznie i wydawane w formie stotu szwedzkiego. Potrawy gorgce wydawane mogg by¢ w
formie porcjowanej z wytgczeniem zimnych dodatkédw wchodzacych w sktad dania goracego.
Wszystkie positki muszg by¢ podane na zastawie stotowej. 10. Positki obiadowe lub inne
dania gorgce muszg by¢ wydawane z bemardéw i podgrzewaczy oraz posiadaé odpowiednig
temperature zgodnie z obowigzujgcymi normami. 11. Wykonawca musi przedstawic
Zamawiajgcemu z tygodniowym wyprzedzeniem dekadowy jadtospis autoryzowany przez
dietetyka z okresleniem sktadu positku, kalorycznosci i gramatury do stwierdzenia zgodnosci z
umowa. Zamawiajgcy w ciggu trzech dni od ztozenia przez Wykonawce dekadowego
jadtospisu ma prawo do dokonywania w nim zmian w przypadku stwierdzenia niezgodnosci z
umowa. Wykonawca ma obowigzek uwzglednienia zmian. 12. Wykonawca zapewnia



urozmaicone positki, dania gorgce, owoce i warzywa w zalezno$ci od sezonowosci. 13. W
okresie tygodniowym struktura positkéw musi uwzgledniaé: a) Sniadania - pieczywo mieszane
(zytnie, ciemne, pszenne, w tym butki), masto, wyroby wedliniarskie (drobiowe i wieprzowe),
produkty mleczne: jogurt, mdsli z mlekiem, ptatki z mlekiem, twardg, sery z6tte, biate, sery
topione i wedzone, herbate, kakao/kawe zbozowg, jaja, grzane kietbasy i parowki, dzem,
midd, pasty rybne, miesne, jajeczne, ryby, sledzie, warzywa surowe, np. pomidory, ogdrki
Swieze, papryke, rzodkiewki, sataty, dodatki: ketchup tagodny i pikantny, chrzan, musztarda,
majonez, koperek, szczypiorek itp. Kazde sniadanie musi sktadac sie z nastepujacych
produktédw: miesnych, nabiatowych, minimum dwdch rodzajéw warzyw i pieczywa
mieszanego. b) Struktura obiadéw - Obiady muszg sktadad sie z dwdch dan (zupa i drugie
danie). W ramach tzw. drugiego dania w tygodniu muszg by¢ podane trzy obiady miesne, z
uwzglednieniem miesa wieprzowego, drobiowego i wotowego (w tym dwa obiady w formie
nie zmielonej), jeden obiad z rybg, jeden obiad bezmiesny w postaci np. pierogéw,
makarondw, nalesnikdw itp., Do czterech obiadéw w tygodniu oprdcz ziemniakéw (z
wykluczeniem ziemniakdw puree w proszku), kasz i ryzu dodatkiem muszg by¢ gotowane
warzywa lub suréwka. Do kazdego obiadu musi by¢ podany kompot. c) Struktura kolacji -
pieczywo mieszane (zytnie, ciemne, pszenne, w tym butki), masto, herbate, wyroby
wedliniarskie (drobiowe i wieprzowe), produkty mleczne, np. twardg, sery 26tte, biate, sery
topione i wedzone, jaja, dzem, pasty rybne, miesne, jajeczne, warzywa surowe, np.
pomidory, ogorki swieze, papryke, rzodkiewki, sataty, dodatki: ketchup tagodny i pikantny,
chrzan, musztarda, majonez, koperek, szczypiorek itp. Kazda kolacja musi sktadac sie z
nastepujacych produktéw: miesnych, nabiatowych, minimum dwéch rodzajow warzyw i
pieczywa mieszanego. Oprdocz w-w produktow na kolacje w tygodniu muszg by¢ podane
zamiennie dwa dania na ciepto (np. fasolka po bretonsku, bigos, nalesniki, omlety z
dodatkami itp.) i dwie satatki bez dodatku makaronu (np. satatki Sledziowe, rybne, z drobiem,
warzywne itp.). Przynajmniej raz dziennie do positku musi by¢ podany dodatek w postaci
owocu, ciasta (drozdzéwki, paczka, racucha itp.) . 14. Wykonawca zobowigzany jest do
przygotowania potraw swigtecznych i okolicznosciowych, ktére muszg by¢ podane na
zastawie stotowej Wykonawcy w uzgodnieniu z Zamawiajgcym w tygodniu poprzedzajacym
Swieta Bozego Narodzenia, Wielkanocy, Ttusty Czwartek oraz Miedzynarodowy Dzien Dziecka
Kolacja wigilijna musi uwzglednia¢ nastepujgce potrawy: zupe grzybowg, rybe smazong, w
tym karp, pierogi z kapustg i grzybami, kapuste z grochem, rybe po grecku, sledzie, makietki,
makowiec, kompot z suszu. Sniadanie wielkanocne musi uwzglednia¢ nastepujgce potrawy:
jajko z majonezem, kietbase biatg, szynke wysokiej jakosci, satatke z wiosennych warzyw,
babke piaskowg i sernik. W Ttusty Czwartek Wykonawca musi dotgczy¢ do jednego z positkéw
paczki.W Miedzynarodowym Dniu Dziecka Wykonawca musi przygotowac dodatkowy
positek, ktéry obejmowac bedzie ciasto, suche ciastka, cukierki czekoladowe, kawe/herbate.
15. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do niewykorzystania petnej ilosci zamoéwienia w
okresie realizacji umowy. 16. W przypadku wczesniejszego wyjazdu wychowankdéw z Bursy i
po uprzednim zgtoszeniu przez Zamawiajgcego, Wykonawca jest zobowigzany przygotowac
suchy prowiant dla mtodziezy w ramach ustalonej stawki. 17. Wydawanie positkdw moze
odbywac sie na podstawie bondw zywieniowych. Wykonanie bonéw nalezy do Wykonawcy,
ktory dostarcza je Zamawiajgcemu na tydzien przed danym miesigcem. 18. Wykonawca
zobowigzuje sie do utrzymania czystosci i porzgdku na terenie kuchni oraz estetycznego
wyglgdu stotdwki w okresie obowigzywania umowy. 19. Wykonawca jest zobowigzany



zapewnic dla pracownika/pracownikéw wydajacych positki odziez ochronng. 20. Zamawiajacy
zastrzega sobie prawo biezgcej kontroli w zakresie realizacji przedmiotu zamdwienia przez
osoby wyznaczone przez Zamawiajacego. 21. W przypadku kontroli przeprowadzonej przez
Panstwowag Inspekcje Sanitarng, Wykonawca zobowigzany jest przekazac jej wyniki tj.
kserokopie protokotéw Zamawiajgcemu. 22. Szczegdtowy zakres i warunki realizacji zostaty
okreslone w projekcie umowy stanowigcym zatgcznik do SIWZ. 23. Zamawiajacy zaleca
dokonanie wizji lokalnej udostepnianych pomieszczen przed przystgpieniem do przetargu...



